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CACHORRO-QUENTE

Tabela 1 — Resultados das analises microbiologicas dos cachorros-quentes.
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Figura 2 — Metodologia empregada nas analises microbiologicas

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados das analises realizadas estao descritos na Tabela 1.

CONCLUSAO

@ Todas as amostras de cachorro-quente estavam improprios para 0 consumo
humano, apresentaram indices de contaminacao em desacordo com os padroes

exigidos pela RDC n°® 12 da ANVISA (BRASIL, 2001) para, pelo menos, duas

# Coliformes termotolerantes: 75% das amostras estavam em desacordo com a RDC analises microbioldgicas.

ANVISA n® 12/01 [5]. A presenca de coliformes termotolerantes € indicativo de falta dos
procedimentos de Boas Praticas de Fabricacao (BPFs), podendo ser considerado um
indicativo de contaminacao de origem fecal, evidenciando, assim, risco para a saude dos
consumidores.

» E necessaria uma intervencdo de carater educacional para esses comerciantes,
de modo que se conscientizem dos riscos a que sujeitam a populacao e, por meio
da implementacao das BPFs, diminuam ou minimizem tais riscos.

» Coliformes totais: 83% das amostras apresentaram-se fora do padrao microbiologico
adotado, baseado no limite de Coliformes Termotolerantes da RDC ANVISA n° 12/01 [5]. A
contagem desse microrganismo indica as condicOes higiénicas em que o produto foi
elaborado.
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